
 
                                
 

 

1. Zwiebeln fein hacken, die Nelke zerstampfen 

und im Butter andünsten. Mit Mehl bestäuben 

und den Riesling dazugeben. 

2. Für ca. 2 Minuten einkochen lassen und dann 

mit Gemüsebouillon auffüllen und aufkochen. 

3. Den Rahm beigeben und nach Belieben ab-

schmecken. 

4. Für die Garnitur wenig frische Kräuter hacken 

und die Rieslingsuppe mit einer Schlagrahm-

haube servieren. 

 

Für 4 Personen  
 
1 Stk. Zwiebel 
1 Stk.  Nelke 
100 g  Butter 
20 g Mehl 
3 dl Riesling 
4 dl  Gemüsebouillon 
3 dl Rahm 
 
wenig frische Kräuter  
evtl. wenig Schlagrahm 
 
Tipp  Beim Servieren der 

Suppe mit Spargeln: 
Spargelwasser für die   
Bouillon verwenden.  

 
 

Rieslingsuppe Vorspeise 

Zutaten Zubereitung 
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