Welsses Schoggimousse
... Mit Baileys...

B Warum ist sie weiss?

Bei Ihrer Herstellung wird nur die
Kakaobutter verwendet und mit
Milchbestandteilen und Zucker zur weissen
Kostlichkeit verarbeitet. Das Kakaopulver,
welches fur den herben Geschmack und
die Farbe der dunklen Schokolade
verantwortlich ist, wird entzogen.
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